


EDITORIAL

Von wegen Sommerloch: es ist viel los bei uns. 
Nicht nur, dass wir endlich wieder Volksfeste 
feiern dürfen, auch die Biergärten freuen sich  
�¾�E�H�U�� �]�D�K�O�U�H�L�F�K�H�� �*�¦�V�W�H���� �8�Q�G�� �G�D�P�L�W�� �Q�L�H�P�D�Q�G��
durstig nach Hause gehen muss, ist in der Brau-
erei gerade Hochsaison. 

Deshalb freue ich mich besonders über unseren 
�1�H�X�]�X�J�D�Q�J���� �%�U�D�X�P�H�L�V�W�H�U�� �)�H�O�L�[�� �)�H�U�V�F�K���� �–�F�K�� �Z�¾�Q��
sche ihm viel Freude und Erfolg bei seiner Ar-
beit. Bedanken möchte ich mich bei Heidi Schä-
�I�H�U�����G�L�H���������-�D�K�U�H���O�D�Q�J���G�D�V���+�H�U�]���X�Q�G���G�L�H���6�H�H�O�H���L�P��

Brauerei-Büro war. Für ihren Ruhestand wün-
sche ich ihr alles Gute. 

Und Ihnen, liebe Leserinnen und Leser wünsche 
ich einen grandiosen Sommer. Genießen Sie die 
�=�H�L�W���X�Q�G���Y�L�H�O�O�H�L�F�K�W���G�D�]�X���G�L�H���H�L�Q���R�G�H�U���D�Q�G�H�U�H���6�S�H��
�]�L�D�O�L�W�¦�W�� �D�X�V�� �G�H�P�� �+�D�X�V�H�� �1�2�5�'�%�5�†�8�� �X�Q�G�� �� �-�H�V�X�L��
tenQuelle.

Ihre

REZEPT-TIPP

Hähnchenkeulen in
Biermarinade vom Grill
5 Hähnchenkeulen
�����7�/���6�D�O�]
�����7�/���3�D�S�U�L�N�D
�����7�/���.�U�H�X�]�N�¾�P�P�H�O
�3�I�H�•���H�U�����Q�D�F�K���*�H�V�F�K�P�D�F�N
�����.�Q�R�E�O�D�X�F�K�]�H�K�H�Q
2 EL Limettensaft
100 ml Bier
Olivenöl, nach Belieben

�(�L�Q�H�� �%�L�H�U�P�D�U�L�Q�D�G�H�� �D�X�V�� �6�D�O�]����
�3�I�H�•���H�U���� �.�Q�R�E�O�D�X�F�K���� �/�L�P�H�W�W�H�Q��
�V�D�I�W���� �3�D�S�U�L�N�D���� �.�¾�P�P�H�O���� �%�L�H�U��
und Olivenöl anrühren. Die 
Hähnchenunterschenkel ab-
�V�S�¾�O�H�Q���X�Q�G���L�Q���H�L�Q�H�Q���)�U�L�V�F�K�K�D�O��
tebeutel legen. Die Biermarinade hineingießen und ca. 30 Minu-
�W�H�Q���G�D�U�L�Q���P�D�U�L�Q�L�H�U�H�Q�����'�L�H���+�¦�K�Q�F�K�H�Q�N�H�X�O�H�Q���D�X�I���G�H�P���*�U�L�O�O���E�L�V���]�X�U��
�J�R�O�G�E�U�D�X�Q�H�Q���)�D�U�E�H���J�U�L�O�O�H�Q�����+�¦�K�Q�F�K�H�Q�N�H�X�O�H�Q���P�L�W���.�D�U�W�R�•���H�O�Q���X�Q�G��
Salat servieren.

���6�D�F�N�O�]�H�P�H�Q�W�
�� ���� �Z�H�U�� �G�L�H�V�H�Q�� �R�I�W�� �O�D�X�W�V�W�D�U�N�H�Q�� �$�X�V�U�X�I�� �K�¸�U�W���� �E�H��
�4���Q�G�H�W���V�L�F�K���Q�L�F�K�W���]�Z�L�Q�J�H�Q�G���D�X�I���H�L�Q�H�U���%�D�X�V�W�H�O�O�H�����$�X�F�K���Z�H�Q�Q���G�L�H����
�ž�E�H�U�V�H�W�]�X�Q�J�� ���6�D�F�N�� �=�H�P�H�Q�W�
�� �G�L�H�V�� �Y�H�U�P�X�W�H�Q�� �O�L�H�¡�H���� �1�H�L�Q���� �G�H�U��
�$�X�V�U�X�I�� �L�V�W�� �D�O�V�� �)�O�X�F�K�� �L�Q�� �M�H�G�H�U�� �/�H�E�H�Q�V�O�D�J�H�� �]�X��
gebrauchen. Aber warum wird Baumaterial 
�]�X�P�� �)�O�X�F�K�H�Q�� �E�H�Q�X�W�]�W�"�� �'�H�U�� �*�U�X�Q�G�� �O�L�H�J�W�� �L�Q��
�G�H�U�� �S�K�R�Q�H�W�L�V�F�K�H�Q�� �†�K�Q�O�L�F�K�N�H�L�W�� �]�X�� ���6�D�N�U�D��
ment“. Das sagt ein guter Christ aber na-
�W�¾�U�O�L�F�K�� �Q�L�F�K�W�� �L�P�� �=�R�U�Q���� �–�P�� �%�D�\�U�L�V�F�K�H�Q�� �H�Q�W��
�Z�L�F�N�H�O�W�H���V�L�F�K���G�D�U�D�X�V�����6�D�F�N�O�]�H�P�H�Q�W�
���R�G�H�U���L�Q��
�G�H�U���/�D�Q�J�I�R�U�P�����.�U�H�X�]�N�U�X�]�L�4���[���6�D�F�N�O�]�H�P�H�Q�W�
��

SCHON GEWUSST?

Historie der Steinkrüge
Hört sich seltsam an, aber es ist so: 
�'�H�U�� �6�W�H�L�Q�N�U�X�J�� �Z�X�U�G�H�� �X�U�V�S�U�¾�Q�J�O�L�F�K��
�D�O�V�� ���(�L�Q�Z�H�J�
���*�H�V�F�K�L�U�U�� �H�U�I�X�Q�G�H�Q���� �–�P��
19. Jahrhundert wurde anlässlich des 
Keferloher Viehmarktes ein Tonkrug 
�J�H�V�F�K�D�•���H�Q���� �G�H�U�� �E�L�O�O�L�J�� �V�H�L�Q�� �V�R�O�O�W�H�� �X�Q�G��
deshalb nur innen glasiert und recht 
�L�Q�V�W�D�E�L�O�� �Z�D�U���� �$�O�V�� �H�L�Q�� �:�H�J�Z�H�U�I�S�U�R�G�X�N�W��
�]�X�P�� �H�L�Q�P�D�O�L�J�H�Q�� �*�H�E�U�D�X�F�K�� �J�H�G�D�F�K�W����
�1�D�F�K�� �(�L�Q�I�¾�K�U�X�Q�J�� �G�H�U�� �0�D�¡�� ���� �D�O�V�R�� �G�H�V��
�(�L�Q���/�L�W�H�U���0�D�¡�H�V�� ���� �V�H�W�]�W�H�� �V�L�F�K�� �V�W�D�E�L�O�H��

�U�H�V���6�W�H�L�Q�]�H�X�J���L�Q���%�L�H�U�]�H�O�W�H�Q���X�Q�G���%�L�H�U�J�¦�U�W�H�Q���G�X�U�F�K�����–�Q���G�H�Q�������H�U�Q���Z�X�U�G�H�Q��
schließlich Glaskrüge eingeführt, weil die Gäste sehen wollten, ob ihr 
�%�L�H�U���J�X�W���R�G�H�U���V�F�K�O�H�F�K�W���H�L�Q�J�H�V�F�K�H�Q�N�W���L�V�W�����+�H�X�W�H���L�V�W���G�H�U���6�W�H�L�Q�N�U�X�J���]�X�U�¾�F�N����
kein Wunder, denn er ist robust und hält das Bier länger frisch.

SAVE THE DATE

NORDBRÄU-TEAM

Braumeister Felix Fersch

TIPP

Gut gekühlt schmeckts besser
�1�L�F�K�W�V���J�H�K�W���¾�E�H�U���H�L�Q���J�X�W���J�H�N�¾�K�O�W�H�V���%�L�H�U�����'�L�H���R�S�W�L�P�D�O�H���7�U�L�Q�N�W�H�P�S�H�U�D��
�W�X�U���O�L�H�J�W���]�Z�L�V�F�K�H�Q�������E�L�V�������*�U�D�G�����'�R�F�K���Z�D�V���W�X�Q�����Z�H�Q�Q���G�D�V���%�L�H�U���]�X���Z�D�U�P��
�L�V�W�"���+�L�H�U���H�L�Q���S�D�D�U�����D�X�V�J�H�I�D�O�O�H�Q�H�����7�L�S�S�V����

������ �%�L�H�U�� �P�L�W�� �.�¾�F�K�H�Q�N�U�H�S�S�� �X�P�Z�L�F�N�H�O�Q�� �X�Q�G��
ab ins Gefrierfach, aber nur max 30 Min., 
oder besser noch die Biergläser in den 
Gefrierschrank stecken.
�������(�L�V�Z�¾�U�I�H�O���L�Q���H�L�Q�H�Q���(�L�P�H�U���X�Q�G���.�R�F�K�V�D�O�]��
�G�D�]�X�����'�L�H�V�H���0�L�V�F�K�X�Q�J���N�¾�K�O�W���%�L�H�U���L�Q���0�L�Q�X��
tenschnelle ab. 
4. Größere Mengen Bier kühlen in der kal-
te Badewanne.
�������8�Q�G���Z�H�Q�Q���J�D�U���Q�L�F�K�W�V���P�H�K�U���K�L�O�I�W�����%�L�H�U�5���D��
sche in eine nasse Socke stecken und in 
�G�H�Q���:�L�Q�G���K�D�O�W�H�Q��������

�0�H�K�U���6�W�R�U�L�H�V���4���Q�G�H�W���L�K�U���D�X�I
Instagram unter 
�Q�R�U�G�E�U�D�H�X�B�L�Q�J�R�O�V�W�D�G�W�B�R�]�� �� �]�L�H�O�O

Life is better
upside down ;-)

So geht Sommer: raus an 
�G�H�Q���%�D�J�J�H�U�V�H�H���]�X�P���%�H�D��
chen. Zur Abkühlung dann 
ab ins Wasser und danach 
ein kühles Pils.

PIC DES 
MONATS

�3�K�R�W�R���F�U�H�D�W�H�G���E�\���M�F�R�P�S�������Z�Z�Z���I�U�H�H�S�L�N���F�R�P

�%�D�O�G���L�V�W���H�V���V�R���Z�H�L�W�����G�D�Q�Q���K�H�L�¡�W���H�V���I�¾�U�������7�D�J�H�����2���]�D�S�I�W���L�V�
���L�Q��
�*�D�L�P�H�U�V�K�H�L�P�����'�D�V���)�H�V�W�]�H�O�W���6�F�K�Q�H�L�G�H�U���L�V�W���Q�D�W�¾�U�O�L�F�K���Z�L�H�G�H�U���G�D�E�H�L����
�–�P���)�H�V�W�]�H�O�W���J�L�E�W���H�V���U�H�L�F�K�O�L�F�K���6�F�K�P�D�Q�N�H�U�O���X�Q�G���J�H�J�H�Q���G�H�Q���'�X�U�V�W��
das Anno Domini Festbier von NORDBRÄU. 

19.-22.08.2022
VOLKSFEST GAIMERSHEIM

PROGRAMM
Freitag, 19.08.22
ab 17:00 Uhr

EINZUG MIT DER
BLASKAPELLE
GAIMERSHEIM
ab 20:00 Uhr

MUSIKUSS

Samstag, 20.08.22
ab 11:00 Uhr

BAVARIA 2
ab 14:00 Uhr

KINDERPROBGRAMM
ab 18:30 Uhr

JOE WILLIAMS BAND

Sonntag, 21.08.22
ab 10:00 Uhr

GOTTESDIENST MIT 
DER BLASKAPELLE 
GAIMERSHEIM
ab 18:30 Uhr

BAVARIA 5

Montag, 22.08.22
ab 14:00 Uhr

BLASKAPELLE 
GAIMERSHEIM
ab 20:00 Uhr

DIE DRAUFGÄNGER

Urig, gemütlich, bayrisch: 
Kastaniengarten in Oberhaunstadt

Was gibt es im Sommer Gemütlicheres, als eine kühle Maß Bier 
�X�Q�G�� �H�L�Q�H�� �G�H�I�W�L�J�H�� �%�U�R�W�]�H�L�W�� �X�Q�W�H�U�� �I�U�H�L�H�P�� �+�L�P�P�H�O�"�� �(�L�Q�H�U�� �G�H�U�� �Z�R�K�O��
schönsten Biergärten der Region ist der Kastaniengarten in Ober-
�K�D�X�Q�V�W�D�G�W�����+�L�H�U���4���Q�G�H�W���P�D�Q���E�R�G�H�Q�V�W�¦�Q�G�L�J�H���.�¾�F�K�H���L�Q���E�H�V�W�H�U���E�D�\�H��
�U�L�V�F�K�H�U���4�X�D�O�L�W�¦�W���X�Q�G���G�D�]�X���G�L�H���V�¾�]�����J�H�Q���%�L�H�U�H���Y�R�Q���1�2�5�'�%�5�†�8�����8�Q�G��
�Z�L�H�� �G�H�U�� �1�D�P�H�� �V�F�K�R�Q�� �V�D�J�W������ �K�L�H�U�� �V�L�W�]�W�� �P�D�Q�� �V�F�K�D�W�W�L�J�� �X�Q�W�H�U�� �]�D�K�O�U�H�L��
chen Kastanien. 

Kastaniengarten Brauereischenke Oberhaunstadt
Gutsstraße 4 · 85055 Ingolstadt · Tel. 0841/55541
�˜�•�� �Q�X�Q�J�V�]�H�L�W�H�Q�� �%�L�H�U�J�D�U�W�H�Q���� �'�L���� ���� �)�U���� ������������ ���� ������������ �8�K�U���� �6�D�P�V�W�D�J��
�����������������������������8�K�U�����6�R�Q�Q�����X�Q�G���)�H�L�H�U�W�D�J�������������������������������8�K�U��

Im Herzen Ingolstadts:
Hotel-Gasthof zum Anker

Der Gasthof Anker inmitten der Ingolstädter Altstadt verfügt über 
eine Jahrhunderte alte Tradition. Besonderen Wert legt Inhaber 
�6�H�E�D�V�W�L�D�Q�� �6�F�K�P�D�L�O�]�O�� �D�X�I�� �4�X�D�O�L�W�¦�W���� �–�P�� �5�H�V�W�D�X�U�D�Q�W�� �E�L�H�W�H�W�� �H�U�� �Q�H�E�H�Q��
�L�Q�W�H�U�Q�D�W�L�R�Q�D�O�H�Q���6�S�H�]�L�D�O�L�W�¦�W�H�Q���Y�R�U���D�O�O�H�P���V�D�L�V�R�Q�D�O�H���*�H�U�L�F�K�W�H���P�L�W���U�H��
gionalen Produkten an. Im Biergarten gibt es neben den a la carte 
�6�S�H�L�V�H�Q�� �Q�D�W�¾�U�O�L�F�K�� �D�X�F�K�� �%�L�H�U�J�D�U�W�H�Q�V�F�K�P�D�Q�N�H�U�O���� �8�Q�G�� �Z�H�L�O�� �V�L�F�K�� �G�H�U��
�)�U�H�L�V�L�W�]�� �U�X�K�L�J�� �J�H�O�H�J�H�Q�� �D�X�I�� �G�H�U�� �5�¾�F�N�V�H�L�W�H�� �G�H�V�� �*�H�E�¦�X�G�H�V�� �E�H�4���Q�G�H�W����
�O�D�V�V�H�Q���V�L�F�K���G�L�H���J�X�W���E�¾�U�J�H�U�O�L�F�K�H�Q���6�S�H�]�L�D�O�L�W�¦�W�H�Q���K�L�H�U���E�H�V�R�Q�G�H�U�V���H�Q�W��
�V�S�D�Q�Q�W���J�H�Q�L�H�¡�H�Q��

�+�R�W�H�O���*�D�V�W�K�R�I���]�X�P���$�Q�N�H�U��
Tränktorstraße 1, 85049 Ingolstadt, Tel. 0841/30050
�7�¦�J�O�L�F�K���J�H�¸�•�� �Q�H�W���Y�R�Q�������������������������������8�K�U���X�Q�G���Y�R�Q�������������������������������8�K�U

�$�X�V�5���X�J�V�]�L�H�O���I�¾�U���G�L�H���J�D�Q�]�H���)�D�P�L�O�L�H����
Högnerhäusl in Wettstetten

�%�D�\�H�U�L�V�F�K�H�� �6�F�K�P�D�Q�N�H�U�O���� �G�H�I�W�L�J�H�� �%�U�R�W�]�H�L�W�H�Q�� �X�Q�G�� �K�D�X�V�J�H�P�D�F�K�W�H��
�6�R�Q�Q�W�D�J�V�E�U�D�W�H�Q�� ���� �D�O�O�� �G�D�V�� �E�L�H�W�H�W�� �G�D�V�� �+�¸�J�Q�H�U�K�¦�X�V�O���� �(�L�Q�� �%�O�L�F�N�� �D�X�I�� �G�L�H��
�7�D�J�H�V�N�D�U�W�H���O�R�K�Q�W���V�L�F�K���L�P�P�H�U�����G�H�Q�Q���:�L�U�W���0�L�F�K�D�H�O���:�L�W�W�P�D�Q�Q���V�H�W�]�W���D�X�I��
�U�H�J�L�R�Q�D�O�H���X�Q�G���V�D�L�V�R�Q�D�O�H���3�U�R�G�X�N�W�H�����'�D�V���$�X�V�5���X�J�V�O�R�N�D�O���N�D�Q�Q���D�E�H�U���Q�L�F�K�W��
�Q�X�U�� �N�X�O�L�Q�D�U�L�V�F�K�� �S�X�Q�N�W�H�Q���� �P�L�W�W�H�Q�� �L�P�� �:�H�W�W�V�W�H�W�W�H�Q�H�U�� �:�D�O�G�J�H�E�L�H�W�� �1�H�X��
�K�D�X���J�H�O�H�J�H�Q�����L�V�W���G�H�U���J�U�R�¡�H���%�L�H�U�J�D�U�W�H�Q���P�L�W���3�O�D�W�]���I�¾�U���E�L�V���]�X�����������3�H�U�V�R��
�Q�H�Q���H�L�Q���S�H�U�I�H�N�W�H�V���=�L�H�O���I�¾�U���H�L�Q�H���5�D�G�O�W�R�X�U���P�L�W���G�H�U���J�D�Q�]�H�Q���)�D�P�L�O�L�H����

Högnerhäusl, Neuhau 1, 85139 Wettstetten, Tel. 0 84 05 / 9 24 51 30
�6�R�P�P�H�U�¸�•���Q�X�Q�J�V�]�H�L�W�H�Q�����0�D�L�������6�H�S�W�H�P�E�H�U����
�'�R�������6�D�������������������������������8�K�U�����6�R�Q�Q�����X�Q�G���)�H�L�H�U�W�D�J�H�������������������������������8�K�U

IM TREND

NORDBRÄU-Cap
�6�F�K�¾�W�]�W���Y�R�U���]�X���Y�L�H�O���6�R�Q�Q�H���X�Q�G���V�L�H�K�W����
auch noch gut aus: Unser exklusiv 
�H�Q�W�Z�R�U�I�H�Q�H�V���1�2�5�'�%�5�†�8���&�D�S���L�Q��
edlem Blau mit aufgenähtem Leder-
�/�R�J�R�����(�U�K�¦�O�W�O�L�F�K���]�X�P���3�U�H�L�V���Y�R�Q�������������������E�H�L���%�D�Y�D�U�L�D�Q���&�D�S�V���X�Q�W�H�U��
�Z�Z�Z���E�D�Y�D�U�L�D�Q���F�D�S�V���G�H��

NORDBRÄU-Cap
�6�F�K�¾�W�]�W���Y�R�U���]�X���Y�L�H�O���6�R�Q�Q�H���X�Q�G���V�L�H�K�W����
auch noch gut aus: Unser exklusiv 
�H�Q�W�Z�R�U�I�H�Q�H�V���1�2�5�'�%�5�†�8���&�D�S���L�Q��
edlem Blau mit aufgenähtem Leder-
�/�R�J�R�����(�U�K�¦�O�W�O�L�F�K���]�X�P���3�U�H�L�V���Y�R�Q�������������������E�H�L���%�D�Y�D�U�L�D�Q���&�D�S�V���X�Q�W�H�U��

Braumeister Felix Fersch verstärkt ab 
1. August das Team bei NORDBRÄU.

Open-Air Konzertreihe LIVE IM TILLY

Nur einen Steinwurf von der historischen Altstadt entfernt, 
�O�L�H�J�W�� �G�D�V�� �Z�X�Q�G�H�U�V�F�K�¸�Q�H�� �–�Q�J�R�O�V�W�¦�G�W�H�U�� �5�H�G�X�L�W�� �7�L�O�O�\���� �9�R�P�� ������������ �E�L�V��
�����������������������Z�H�U�G�H�Q���G�R�U�W���.�¾�Q�V�W�O�H�U���D�O�O�H�U���&�R�X�O�H�X�U���D�X�I�W�U�H�W�H�Q�����V�R���]�X�P��
�%�H�V�S�L�H�O�� �G�L�H�� �7�H�F�K�Q�R���0�D�U�F�K�L�Q�J���%�D�Q�G�� �0�(�8�7�(���� �G�L�H�� �7�H�F�K�Q�R������ �+�R�X�V�H����
�X�Q�G�� �'�H�H�S���+�R�X�V�H���7�U�D�F�N�V�� �Q�H�X�� �D�U�U�D�Q�J�L�H�U�W�� �X�Q�G�� �P�L�W�� �G�H�Q�� �–�Q�V�W�U�X�P�H�Q��
�W�H�Q���H�L�Q�H�U���%�O�D�V�N�D�S�H�O�O�H���X�P�V�H�W�]�W�����$�X�V�V�H�U�G�H�P���G�L�H���E�D�\�U�L�V�F�K�H�Q���0�X�Q�G��
�D�U�W���5�D�S�S�H�U���'�L�F�K�W���	���(�U�J�U�H�L�I�H�Q�G���V�R�Z�L�H���G�L�H���$�X�V�W�U�R�S�R�S�S�H�U���(�G�P�X�Q�G���	��
folkshilfe. Ebenfalls mit dabei: Haindling, das Herbert Pixner Pro-
jekt und Hubert von Goisern. Karten sind online erhältlich unter 
www.live-im-tilly.de

Kaum ein Beruf verbindet Tra-
dition und moderne Technik so 
sehr, wie das Brauerhandwerk. 
Bei NORDBRÄU arbeiten ins-
gesamt drei Braumeister. Sie 
sind für den gesamten Herstel-
�O�X�Q�J�V�S�U�R�]�H�V�V�����Y�R�Q���G�H�U���%�H�V�F�K�D�I��
�I�X�Q�J�� �G�H�U�� �5�R�K�V�W�R�•�� �H�� �X�Q�G�� �5�H�]�H�S��
�W�H�Q�W�Z�L�F�N�O�X�Q�J�� �E�L�V�� �]�X�U�� �$�E�I�¾�O�O�X�Q�J��
und Sicherstellung der Qua-
�O�L�W�¦�W�� �]�X�V�W�¦�Q�G�L�J���� �1�H�X�� �L�P�� �7�H�D�P��
ist ab August der 35-jährige 
�'�L�S�O�����%�U�D�X�P�H�L�V�W�H�U�� �)�H�O�L�[�� �)�H�U�V�F�K����
Nachdem er einige Jahre in Nie-
�G�H�U�E�D�\�H�U�Q�� �E�H�U�X�5���L�F�K�� �W�¦�W�L�J�� �Z�D�U����
�]�R�J�� �H�V�� �L�K�Q�� �Q�X�Q�� �]�X�U�¾�F�N�� �L�Q�� �V�H�L�Q�H��
Heimat. Hier möchten wir ihn 
�L�P���–�Q�W�H�U�Y�L�H�Z���N�X�U�]���Y�R�U�V�W�H�O�O�H�Q��

Wie sieht ihr Arbeitsalltag als 
Braumeister aus?
Mein Arbeitstag als Braumeis-
ter beginnt frühmorgens mit 
dem täglichen Kontrollgang 

durch den Gärkeller, danach 
werden die Lagerbestände 
�J�H�S�U�¾�I�W���� �'�H�Q�� �5�H�V�W�� �G�H�V�� �7�D�J�H�V��
verbringe ich teils in Büro, 
Brauerei und Labor und 
stimme die Produktion im De-
tail auf die Bedürfnisse von 
Kunden und anderen Abtei-
lungen wie Verwaltung und 
Vertrieb ab. Mein Verantwor-
tungsbereich ist somit sehr 
�Y�L�H�O�I�¦�O�W�L�J�� �X�Q�G�� �U�H�L�F�K�W�� �]�X�P�� �%�H�L��
�V�S�L�H�O�� �Y�R�Q�� �3�U�R�G�X�N�W�L�R�Q�V���� �X�Q�G��
�3�H�U�V�R�Q�D�O�S�O�D�Q�X�Q�J�� �¾�E�H�U�� �(�Q�H�U��
�J�L�H�P�D�Q�D�J�H�P�H�Q�W�� �E�L�V�� �K�L�Q�� �]�X�U�� �–�Q��
standhaltung der technischen 
Einrichtungen und Gebäude. 
Und natürlich muss auch ver-
kostet werden ...

Was macht für Sie den Beruf 
des Brauers aus?
Das Brauerhandwerk ist des-
�K�D�O�E�� �V�R�� �I�D�V�]�L�Q�L�H�U�H�Q�G���� �Z�H�L�O��

�P�L�W�� �Q�X�U�� �Z�H�Q�L�J�H�Q�� �5�R�K�V�W�R�•�� �H�Q����
�Q�¦�P�O�L�F�K�� �:�D�V�V�H�U���� �0�D�O�]���� �+�R�S�I�H�Q��
und Hefe, kombiniert mit mo-
dernster Technologie, absolute 
�7�R�S���3�U�R�G�X�N�W�H���H�Q�W�V�W�H�K�H�Q��

Welches Bier trinken Sie am 
liebsten?
�'�D�� �J�L�E�W���V�� �P�H�K�U�H�U�H���� �$�P�� �O�L�H�E�V��
ten trinke ich die bewährten 
�.�O�D�V�V�L�N�H�U���� �'�D�V�� �V�¾�]�����J�H�� �1�2�5�'��
�%�5�†�8�� �+�H�O�O�� �X�Q�G�� �G�D�V�� �Z�¾�U�]�L�J�H��
�1�2�5�'�%�5�†�8�� �3�L�O�V���� �%�H�L�P�� �6�S�R�U�W��
oder wenn ich noch Auto 
fahren muss, lasse ich mir 
auch sehr gerne die alkohol-
�I�U�H�L�H�Q�� �9�D�U�L�D�Q�W�H�Q�� �������H�U�� �:�H�L�]�H�Q��
�D�O�N�R�K�R�O�I�U�H�L���R�G�H�U���G�D�V���–�V�R�:�H�L�]�H�Q��
schmecken.

Worauf freuen Sie sich be-
sonders bei NORDBRÄU?
Ich freue mich besonders da-
rauf, gemeinsam mit dem 

NORDBRÄU-Team das tolle 
�6�R�U�W�L�P�H�Q�W�� �]�X�� �E�U�D�X�H�Q���� �S�5���H��
�J�H�Q�� �X�Q�G�� �Z�H�L�W�H�U�H�Q�W�Z�L�F�N�H�O�Q�� �]�X��
dürfen.

AUF GEHTS IN DIE 
NORDBRÄU-BIERGÄRTEN


